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ENTREE
TAGOS CON GUACAMOLE, SALMONE AFFUMICATO CON ERBETTE
SICILIANE E SALSA DI MANDORLA PIZZUTA D'AVOLA
BEVERAGE
‘f ETNA EST ROSATO
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- ANTIPASTO

I’U AMITA IN OLIO COTTURA 60°, DATTERINO CONFIT, OLIVE
TAGGIASCHE E CROCCANTE DI COUS COUS
BEVERAGL
ETNA EST BIANCO

PRIMO
DITALINO RIGATO "PASTIFICIO ARTIGIANALE PIAZZA" IN ZUPPA
DI PESCE DI SCOGLIO
BEVERAGE
SOMMITALE BIANCO

SECONDO
FILETTO DI OMBRINA IN CBT SU VELLUTATA DI ZUCCA E
RIDUZIONE DI MELOGRANO
BEVERAGE
CLASSE 39 ROSATO

PRE-DESSERT

DESSERT
CUBOTTO DI SEMIFREDDO ALLE NOCCIOLE, PASSION FRUIT E
CRISTALLI DI CIOCCOLATO FONDENTE 70% . %
BEVERAGE et TN
12 MESI R
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